Les Mignées

TAVERNE - RESTAURANT

15CL/1,3°€
25 CL / 2,%°€
33CL/ 3,3°€
50 CL / 5,°°€

15 CL / 1,80€
25 CL / 3,°°€
33 CL / 4,°°€
50 CL / 6,°°€

15CL/2,'°€
25 CL / 3,5°€
33 CL / 4,%°€
50 CL / 7,°°€
15CL/ 2,5°€ :
95 CL / 4,2°€ !
33CL/5,%9€ :
50 CL / 8,3°€

APERITIF MAISON 9,%°€
APEROL SPRITZ 10,°°€
KIR 5,°0€
MARTINI BLANC OU ROUGE 6,°°€
PORTO BLANC OU ROUGE 4,°°€
PINEAU DES CHARENTES BLANC OU ROSE 4,°°€
SHERRY DRY 4,°°€
PICON BIERE 4,5°€
PICON VINC BLANC 7,°€
PICON VINC BLANC ET COINTREAU 9,%°€
PISANG 5,°0€
SAFARI 5,%°€
PASSOA 5,50€
MALIBU 5,5°€
BATIDA 5,5°€
CAMPARI 5,5°€
GET 27 5,00€
SUZE 5,°0€
RICARD 2,5CL/ 3,%°€

5CL/7,°°€
CYNAR 5 50€
GANCIA 5,5°€
GENIEVRE PETERMAN 4,°°€
GIN GORDON 6,°°€
GIN “EPICERIE DE DURBUY" 375° 8,°°€
GIN "LA CLOCHETTE" 42 8,5°€
GIN "HEEREN" 4« 9,°0€
FUNNY PISANG 4,°°€

FUNNY BITTER 4,°°€

THE POM 4¢ 4,89€
BRICE BLONDE s¢¢° 5,°0€
AUBEL TRIPLE ¢ 5,0€
VAL-DIEU BLONDE ¢ 5,00€
VAL-DIEU TRIPLE ¢ 5,0€
ACHEL BLONDE & 5,°€
SAINT-FEUILLIEN GRAND CRU ¢ 5,3°€
AVERBODE 75 5,°0€
KASTEEL ROUGE & 5,°0€
LUPULUS TRIPLE s5° 5,°€
LUPULUS FRUCTUS 42° 5,°0€
LUPULUS BLUETTE 42 5,°0€
OSTER VIENNA s2° 5,°0€
OSTER DARK & 5,°0€
DURBUY AMBREE 55 5,°0€
DURBUY “BRASSIN DES PRINCES” 55 5,00€
DURDUY Z ¢ 5,°0€
DURBOYSE BRUNE 7 5,°0€
DURBOYSE TRIPLE & 5,5°€
SAINT-MONON ANBREE s> 5,°0€
SAINT-MONON TRIPLE AU MIEL & 5,50€
LUPULUS PLACEBO NA. 4,5°€
SPORT ZOT NA 4,5°€
CLAUSTHALER NaA. 4,°°€

: ORVAL JEUNE (MOINS DE 6 MOIS) 5,00€
' SERVI FRAIS OU TEMPERE :
© ORVAL VIEILLI (+DE1ANS) 6,°°€

SERVI TEMPERATURE CAVE

CHIMAY DOREE 4s 4,%°€
CHIMAY ROUGE 7 5,00€
CHIMAY BLANCHE s 5,20€
CHIMAY BLEUE ¢ 5,4°0€
CHIMAY VERTE o 5,00€
WESTMALLE EXTRA 48° 4,%°€
WESTMALLE DOUBLE r 5,00€
WESTMALLE TRIPLE 95 5,%°€
ROCHEFORT TRIPLE s5 5,1°€
ROCHEFORT 6 75° 5,00€
ROCHEFORT 8 92 5,°€
ROCHEFORT 10 n3 5,7°€
TRAPPE ISID'OR 75 5,00€
TRAPPE QUADRUPLE 1o 5,%°0€

LE LITRE D'EAU FRAICHE 1,°€
DE LA POMPE servi A TABLE

1L/ 17,°°€

1L/7,°°€

PEPSI 2,5°€
PEPSI MAX 2,5°€
SPA ORANGE 2,5°€
SPA CITRON 2,5°€
LIPTON ICE TEA PETILLANT 3,00€
LIPTON ICE TEA PECHE 3,00€
LIPTON ICE TEA GREEN 3,00€
SCHWEPPES INDIAN TONIC 3,00€
SCHWEPPES AGRUME 3,00€
OASIS TROPICAL 3,00€
GINI 3,00€
CANADA DRY 3,00€
RICQLES 3,00€
ORANGINA 3,00€
JUS LOOZA 20 CL / 2,5°€

ORANGE, POMME, ACE (MULTIVITAMINE), POMME / CERISE,
ANANAS, TOMATE

JUS ARTISANAL 3,5°€
LE PRESSOIR ADRENNAIS - HAMPTEAU
POMME, POMME / POIRE, POMME / CITRON / GINGEMBRE

CECEMEL 2,5°€
| FROMAGE D'ORVAL 5,5°€
§ FROMAGE D'ORVAL ET SAUCISSON 8,5°€ .
: DOUBLE CROQUE-MONSIEUR 1,%0€
§ ET CRUDITES :
CROQUE MONSIEUR ENFANT 6,°°€
' DOUBLE CROQUE-MADAME 13,5€ :
ET CRUDITES :
CROQUE MADAME ENFANT 7,°°€
. LE VRAI CROQUE 14,5°€

: AU FROMAGE D'ORVAL
* AU JAMBON SECHE DE CHEZ "BODSON" ET SON PAIN RUSTIQUE
! DE CHEZ "DEMELENNE’



VINS DU PATRON

ROUGE, ROSE, BLANC
DOMAINE CLEMENTINE - PAYS D'OC

15CL/ 4,°€
25 CL / 7,°°€
50 CL / 15,°°€
75 CL / 21,°°€

URBAN LIFESTYLE 25,°°€
MALBEC - ARGENTINE (MENDOZA)

CUVEE VIEUX MOULIN 26,°°€
MERLOT, MALBEC, CABERNET SAUVIGNON - COTE DE BLAYE

LE VAUX SAINT-GEORGES 26,°°€
GAMAY - VAL DE LOIRE

LA FONT LOUISIANE 27,°°€
GRENACH NOIR, SYRAH - COTE DU RHONE (GIGONDAS VILLAGE)

LA CANAILLE 28,°°€
MOURVEDRE, GRENACH NOIR, SYRAH - COTE DU ROUSSILLON

CHATEAU PONTET LA GRAVIERE 29,°°€
MERLOT, CABERNET SAUVIGNON - BORDEAUX (GRAVE)

CHATEAU LES TOURELLES DU BARRAIL 392,00€
MERLOT, CABERNET SAUVIGNON - BORDEAUX (MEDOC)

TRES FINQUES 35,°°€
GARNATXA NEGRE, MERLOT, SAMSO, CABERNET SAUVIGNON, SYRAH - ESPAGNOL
CHATEAU DE ROQUES 35,00€
MERLOT, CABERNET FRANC - BORDEAUX (PUYSSEGUIN - SAINT-EMILION)

CHATEAU LANCYRE 37,°°€
SYRAH, GRENACHE - LANGUEDOC ROUSSILLON (PIC SAINT LOUP)

CHATEAU SAINT-LOUIS 592,00€

CABERNET SAUVIGNON, MERLOT - BORDEAUX (MEDOC - SAINT-ESTEPHE)

“C’'EST TROP” 25,°0€
GRENACHE, SYRAH - COTE DE PROVENCE

GRIS-GRIS 27,°°€
GRENACHE NOIR SYRAH : COTE DEROUSSILLON. et e et vererereaenane
ROSE D'ENFER 28,°°€
D RN T O D O T
JEAN BOESCH ET PETIT-FILS 29,°°€

PINOT NOIR - ALSACE

— BILELIV L[ ———

HENRI DE RICHEMER 25,00€
CHARDONNAY - COTEDETHAU i,
CAMAS 26,°°€
e N DAY S D O ettt et e
DOMAINE CLEMENTINE 27,°°€
VIOGNIER EN FUT DE CHENE - PAYS D'OC

LA CANAILLE 28,°°€
CHARDONNAY, VIOGNIER - COTE DU ROUSSILLON

JEAN BOESCH ET PETIT-FILS 29,00€
P T RIS AL A e
MACON VERZE 39,00€

CHARDONNAY - BOURGOGNE

TEMPUS 11l BruT 15CL/ 6,5°€

75cL/ 30,°0€
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NOS HUITRES

SAUF MAI, JUIN, JUILLET ET AOUT

6 PCS / 15,°°€
9 PCS / 21,3°€
12 PCS / 27,5°€

LE FEUILLETE )
DE CHEVRE FRAIS D'OZO TIEDE

LES CROQUETTES ENTREE / 13,°°€
AU FROMAGE D'ORVAL MAISON PLAT / 19,°°€

‘LES MIGNEES, AMBASSADEUR D'ORVAL"

PORTIONS ENFANTS POSSIBLE
A PARTIR DE 850€ :
POUR TOUTES LES GENERATIONS

\' ........................................................................ )

CARPACCIO DE BOEUF ENTREE / 13,3°€
ACCOMPAGNEMENT DU MOMENT PLAT / 19,%°€

LES SCAMPIS 15,5°€
CREME, AIL, TOMATES CERISE FRAICHES

LA TERRINE DE FOIE GRAS 18,°°€
MAISON

COMPOTEE DE VINAIGRE BALSAMIQUE ET SON TOAST

CAPELLINI BOLOGNAISE 13,°°€
PENNE AUX 4 FROMAGES 13,°°€
PENNE AUX LEGUMES 13,°°€
TAGLIATELLE AUX SCAMPIS 18,5°€

FACON DU CHEF

L'USA PREPARE PAR NOS SOINS
L'USA NON PREPARE 19,5°€

POURQUOI 19,50€ ? IL FAUT PREPARER LES PETITS POTS SEPAREMENT
ET ENSUITE, LES NETTOYER. QUEL BOULOT !

LES BOULETTES MAISON PORC ET BOEUF 15,°°€
SAUCE CHASSEUR MAISON EGALEMENT

LE JAMBONNEAU GRILLE 29,°°0€
BOUCHERIE "BODSON"

LE MAGRET DE CANARD (350 GR) 25,°°€
DE "FLOUMONT"

LE STEAK (250 GR) 24,°°€
DE “LA VACHE D'ICI", BEURRE AU POIVRE NOIR ET GROS SEL
L'ENTRECOTE DU MOMENT (350 GR) 39,°°0€
DE “LA VACHE D'ICI", BEURRE AU POIVRE NOIR ET GROS SEL

LA BELLE PIECE DE VIANDE (1100 GR) 65,°°€
DU MOMENT

DE “LA VACHE D’ICI", SERVI SUR PLANCHE POUR 2 PERSONNES

LA’« BELLE ASSIETTE DE FROMAGES 292,°°€
REGIONAUX

PAIN ET BEURRE

LE FILET DE POISSON DU MOMENT 24,5°€

ACCOMPAGNEMENT AU GOUT DU CHEF

FECULENTS AU CHOIX

FRITES - CROQUETTES - POMMES DE TERRE - ROSTIS - PATES

ACCOMPAGNEMENTS

(M.
: SAUCES MAISON 3,00€
: CHAMPIGNON CREME - POIVRE CREME - BEARNAISE -
BLEU DE MORVILLE - MOUTARDE A L'ANCIENNE -
VIN ROUGE, ECHALLOTTES
SALADE MIXTE 1,5°€ :
LEGUMES CHAUD 2,5°€
e et ‘)

pemm—— DESSERTS (o

TOUTES NOS GLACES ET SORBETS SONT FABRIQUES
PAR FREDERIC LIZEN ARTISAN GLACIER

GLACES AUX CHOIX 2 BOULES / 3,%°€

3 BOULES / 5,°°€

2 BOULES / 4,°°€
3 BOULES / 5,%°€

COUPE BRESILIENNE 7,°°€
COUPE DAME BLANCHE EN TRILOGIE 8,°°€
COUPE PISTACHE 7,°°€
CAFE GLACE TRADITIONNEL 7,°0€
CAFE GLACE ALCOOLISE 8,%°€
CREME BRULEE 7,°°€
MOELLEl!X AU CHOCOLAT 7,°°€
ET SA CREME ANGLAISE-

PROFITEROLES AU CHOCOLAT 10,°°€
ET SA GLACE VANILLE

L'ASSIETTE DE FROMAGES DU COIN 13,°°€

GAUFRES ET CREPES

GAUFRE AU SUCRE 5,00€
GAUFRE CHANTILLY OU CHOCOLAT 5,50€
GAUFRE MIKADO 8,°°€
CREPES AU SUCRE 5,00€
CREPES CHANTILLY OU CHOCOLAT 5,50€
CREPES MIKADO 8,°°€
CREPES FLAMBEES 8,5°€

) BOISSONS CHAUDES Quuun

CAFE MANO MANO (FAIRTRADE)

. NOTRE SELECTION DE THE
TEA TOWER BAILLONVILLE

BAILEY'S COFFEE
ALCOOL

D S RO e 6°°€
GO R A e 7€
B ALY S e e 6°°€
LIMONCELLO e 6°°€
COGN A e 170€
ALY DS e 17°€
ARMAGN A s 8¢
POIRE WILLIAM e 8,%0€
EAU DE VIE FRaMBOISEQUMIRABELLE 8¢
BAU DE VILLE e 9.°€
SAMBUCCA 6°°€
R e 6°°€
JAGERMEISTER e 6°°€
CHARTREUSE VERTE == i, 9.°€
JACK DANIEL S e 8,%0€
GLENFIDISH maNs e 8,70€
CHIVAS REGAL naNs e 8,7€
JAMESON 6°€
JOHNNY WALKER repvaser L 6,7°€
O 6,€
B A AR BLANC e aaaad 6,°€
SAINTJAMES BRUN et 6,7€
VODKA 6,°°€



